Ccto

Fraicheur d’'Araignée de mer au caviar Osciétre
Ventréche de thon maturée aux algues Kombu, sauce XO
La grosse langoustine de nos cétes cuite a la braise, confit d’agrumes
Rouget barbet, retour du potager, jus gourmand de coquillages
Queve de Lotte passée a la grille, civet iodé et truffe blanche

Pigeon rofi, jus corsé de la mer
Douceur pamplemousse, glace champagne, caviar de jeunes pousses

marines

Dimanche 31 Décembre 2023

550 € / personne hors boissons



