RESTAURANT

Henn de la Sacunt Seluestre

Calamars et truffe noire, pistou blanc aux haricots coco
Squid and black truffle, Paimpol beans white pistou

Langoustine juste cuite, royale d’oursins, creme de choux fleur au caviar Osciétre
Langousting sea urchin royale, cauliffower cream with Oscietra caviar

Sole glacée au vin de Provence oxydatif
Crosnes au citron et safran de Sospel, huile verte fumée
Glazed sole with oxidative Provence wine
Lemon and Sospel saffron crosnes, smoked green ol

Tourte de volaille fermiére
Foie gras et duxelles de champignons aux herbes, jus truffé
Free-range poultry pie
Foie gras, truffle jus

Granité orange
Espuma au safran de Sospel, suprémes d’orange
Orange granita
Sospel saffron espuma, orange supremes

Tropézienne pomme chataigne
Brioche, créme légere, gel et coulis de pomme, créme glacée ala chéataigne
Chestnut apple Tropezienne
Brioche, light cream, apple gelee and coulis, chestnut ice cream

31decembre 2023
320 € par personne hors boissons



